CECI

1938

Otello Ceci

Nero di Lambrusco Emilia IGT

Région : Emilia-Romagna
Cépage(s) : Lambrusco Maestri
Degré d'alcool : 11%

Dégustation : La robe d’'un rouge profond aux reflets violets, laisse
place a des notes de baies rouges et de cerises aux pointes florales
de lilas et de musc. Doux et rond en bouche.

Temp. de service : 4-6°

Accord : Accompagne parfaitement les fromages, les pates et la
charcuterie italienne.

Garde (années) : 3

Type : Frizzante rosso (pétillant lambrusco rouge)
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